
I l  Cacc’e Mmitte  di Lucera ben s i addice  a 
prim i a base di carne, pastasciutte pugl ies i 
con ragù, insaccati e carn i di ogni t ipo. 
Va servito in calici ampi per vini rossi giova­ 
ni.  R ivela  tutte  le  sue  qualità  se  bevuto 
entro 2­3 anni dalla vendemmia. 

I COMUNI DI LUCERA, TROIA E BICCARI (FG) 
­ 
VINI DOC 

Area di origine del prodotto: 
Altre denominazioni: 
Categoria del prodotto: 

CACC'E MMITTE DI LUCERA DOC 

Il Cacc'e Mmitte di Lucera è preparato solo nel 
“rosso”. 
È  di  colore  rosso  rubino  non  molto  intenso. 
Odore  persistente,  fruttato  con  percezioni  di 
melograno e marasche. 
All’esame  gustativo  si  rivela  caldo,  secco  e 
poco tannico. 
Ha una gradazione non inferiore a 11,5°. 

ABBINAMENTI ENOGASTRONOM ICI: 
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