
CALZONE DI  ISCHITELLA 

REGIONE PUGLIA 
ASSESSORATO ALLE RISORSE AGROALIMENTARI 

Il calzone di Ischitella è una focaccia chiusa 
di forma variabile prevalentemente arroton­ 
data  di diametro  di  circa  40  cm  con  bordo 
arrotondato, farcita con cipollotti, uva passa 
e acciughe sotto sale. 
Il colore è dorato con alcune parti più scure 
dovute al grado di cottura, molto friabile, di 
sapore salato e leggermente agrodolce. 
Il prodotto, per la composizione delle mate­ 
rie prime, deve essere consumato preferibil­ 
mente nell’arco di 24­48 ore. 

IL COMUNE DI ISCHITELLA (FG) 

Caratteristiche nutrizionali (valori per 100 grammi) 

­ 

PASTE FRESCHE E PRODOTTI DELLA PANETTERIA, 
DELLA BISCOTTERIA, DELLA PASTICCERIA E DELLA 
CONFETTERIA 

Area di origine del prodotto: 
Altre denominazioni: 

Categoria del prodotto:


