
CAVATELLI 

REGIONE PUGLIA 
ASSESSORATO ALLE RISORSE AGROALIMENTARI 

I cavatelli sono un tipo di pasta fresca di colo­ 
re  giallino  chiaro  la  cui  forma,  affusolata  e 
arrotolata, è detta “a tre dita”. 
Possono essere  venduti sfusi e in tal caso pos­ 
sono essere conservati per un periodo di 2­3 
giorni in frigo. Oppure, possono essere vendu­ 
ti preconfezionati  in  atmosfera protettiva con 
conservazione in frigo sino a 3 mesi. 

LA PROVINCIA DI FOGGIA 

Caratteristiche nutrizionali (valori per 100 grammi) 

­ 

PASTE FRESCHE E PRODOTTI DELLA PANETTERIA, 
DELLA BISCOTTERIA, DELLA PASTICCERIA E DELLA 
CONFETTERIA 

Area di origine del prodotto: 
Altre denominazioni: 

Categoria del prodotto:


