
Caratteristiche nutrizionali (valori per 100 grammi) 

LA PROVINCIA DI FOGGIA 
­ 

PASTE FRESCHE E PRODOTTI DELLA PANETTERIA, 
DELLA BISCOTTERIA, DELLA PASTICCERIA E DELLA 
CONFETTERIA 

Area di origine del prodotto: 
Altre denominazioni: 

Categoria del prodotto: 

Pasta  fresca  simile  agli  spaghetti  della  lun­ 
ghezza di 30­40 cm ma, rispetto a questi, più 
spessa, fresca ed umida. Gli ingredienti sono: 
semola di grano duro, acqua e uova. La mate­ 
ria prima proviene tutta da mulini della zona. 
Di  colore  giallino  brillante  per  l’impiego  delle 
uova. È una pasta fresca di semola che viene 
venduta  solo  al  banco  sfusa.  Va  conservata 
per  un  periodo  di  2­3  giorni  in  frigo. 
L’esposizione, per la vendita, è fatta in banco­ 
ni refrigerati dove i troccoli sono posti in cesti­ 
ni di plastica o vimini. 

TROCCOLI 

REGIONE PUGLIA 
ASSESSORATO ALLE RISORSE AGROALIMENTARI


